
※検査方法について

生菌数、大腸菌群、黄色ブドウ球菌、サルモネラ：食品衛生検査指針準拠

腸管出血性大腸菌Ｏ157：平成18年11月2日食安監発第1102004号「腸管出血性大腸菌Ｏ157及びＯ26の検査方法について」による

生菌数 大腸菌群 黄色ブドウ球菌 サルモネラ
腸管出血性大腸菌

異常なし

5 Ｆｅのり佃煮　8g 3000以下 陰性 陰性 陰性 陰性

陰性 異常なし

異常なし

4 3000以下 陰性 陰性 陰性

3 3000以下 陰性 陰性 陰性

陰性 陰性 陰性 異常なし

2 チキンスープ　1㎏ 3000以下 陰性 陰性 陰性 陰性

1

異常なし

検     査     成     績

陰性

食品の品質検査結果　No.1　平成24年4月24日実施分

O157

竜田揚げ　1㎏袋

15ｇ×2粒

愛南産キビナゴ

なかよし柏餅

真空グリンピース無　18ｇ

備考食品名番号

スクールランチ焼売

3000以下 陰性


